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«guide-bleu.ch 2010»: Der Restaurantfiihrer mit
nur zertifizierten Betrieben auch in unserer Region

Gaumenfreuden in der Region

Dass die Ostschweiz zu den kulina-
rischen Hochburgen der Schweiz
zahit ist lingst kein Geheimnis
mehr. Der Kanton St. Gallen ist
im soeben erschienenen «guide-
bleu.ch» — er bewertet iiber den
Tellerrand hinaus - mit 46 und der
Kanton Thurgau mit 22 auditierten
Restaurants vertreten.

Das Einzugsgebiet der «Wiler Nach-
richten» ist mit vier Restaurants ver-
treten. Erstmals listet guide-bleu.ch
35 Restaurants mit auslandischer Ki-
cheneinrichtung auf, welche ihr Au-
dit mit Hochstnoten erflllt haben. Er
zeigt auch die Wirkungsstatten von
160 Schweizer Spitzenkéchen, bringt
Einkaufstipps fur Gourmets und emp-
fiehlt 100 Restaurant hinter der Lan-
desgrenze. Er zeigt auch erstmals die
3000 Empfehlungen renommierter
Schweizer Gastrofiihrer via iPhone-
Applikation. Den Link zur neusten
Applikation findet man unter: www.
guide-bleu.ch.

Vorteile des Audits: Bauchempfeh-
lungen wie brancheniiblich gehand-
habt, ignorieren bewusst oder un-
bewusst Restaurants, die eine Emp-
fehlung durchaus verdient hatten.
Standort und Publizitat spielen eine

zusdtzliche Rolle. Anforderungen
eines Audits hingegen kdnnen von
jedem Betrieb eingesehen und bean-
tragt werden. Diese Priifung erfolgt
anonym. Ein Gesprach mit dem Wirt
nach erfolgter Zahlung ist dazu da,
dessen Philosophie kennen zu lernen.
Ein Audit eliminiert Willkr in Sachen
Bevorzugung von Empfehlungen.

«Das kostenpflichtige Audit ist eine
Antwort auf das Gemauschel und
die Gefilligkeiten im Zusammen-
hang mit Punkten und Spitzenplat-
zen. Eine Prifung ohne Kriterienka-
talog, wo die Geprlften erst mit dem
Erscheinen des Guides mit dem Re-
sultat konfrontiert werden, ist nicht
das Gelbe vom Ei. Nur (iber Tests mit
offenen Karten kénnen Tendenzen
im Markt subtil geférdert und kont-
rolliert werden. Gastrokritiker werten
und urteilen stets Uber eine Moment-
aufnahme. Wer weiss, dass im Jahr
tausende Teller von der Klche an die
Tische kommen, urteilt nie als K&-
nigsmacher oder Henker, Leistungen
miussen respektiert werden und geht
einmal einiges grtindlich daneben,
dann bekommt der Gastgeber eine
zweite Chance. Wird das hohe Limit
nicht erreicht, dann wird das Restau-
rant nicht im Flhrer erwahnt. So ge-
sehen soll eine Empfehlung trotz der
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Momentaufnahme immer auch eine
harmonische Weitsicht in ihrer Bot-
schaft tragen», kommentiert Chef-
Redaktor Anton H. Honegger.

Am besten bewertet: «Lowen»

Mit 87 Gesamt- und 25 Kichen-
Punkten ist der «L&éwen» (Eschlikon)
das am besten benotete Lokal der
Region. Dazu folgender Kommentar:
«Eineverlassliche gastronomische Ad-
resse im Hinterthurgau! In stilvollem
Ambiente, mit beachtenswerter, raffi-
nierter Kiche und einer vorbildlichen
Gastebetreuung lasst es sich exzellent
tafeln - auch das Preis-Genuss-Ver-
haltnis stimmt». Mit 84/25 Punkten
folgen Karin und Ruedi Geissbihler
vom «Rassli» (Wil). «guide-bleu.ch»:

«Bei Geissbihlers kehrt man gerne
ein, denn Uberraschungen aus Kiiche
und Keller sind lhre Rezepte. Kons-
tanz und exzellenter Service. Der ver-
sierte Patron setzt kompromisslos auf
Qualitdt unter Nutzung der regiona-
len Ressourcen». Klare Steigerung
fir den «Ldwen» (Affeltrangen), der
mit 85/23 bewertet wurde: «Tadel-
los die charmante Bedienung unter

der Regie der Hausherrin und ebenso
zeigen die Gerichte Erich Bergers ein
beachtlich hohes Niveau. Er hat pfiffi-
ge ldeen, lukullische Uberraschungen
sind die logische Folge davon. Tolle
Osterreicher Weine». Leider werden
Helen und Erich Berger den «Léwen»
im Frihling verlassen und eine grosse
Licke hinterlassen. Dann ist da auch
der «Baren» in Mosnang (75/21
Punkte) von Beatrice und Werner
Hollenstein ist zu lesen: «Ein Muss
fur alle Liebhaber einer klassischen,
neubdrgerlichen Kiiche. Ehrliches,
solides Handwerk, frisch und liebe-
voll zu freundschaftlichen Preisen auf
die Tische gezaubert. Tipp: Fragen Sie
nach dem Menu du Chef - mit Grappa
du Chef!» «R&ssli» und «Kreuz» (bei-
de Zuzwil), «<Hof zu Wil», «Frohsinn»
(Oberburen) und «Toggenburgerhof»
(Kirchberg) hatten keine Audits bean-
tragt und sind deshalb auch im Gui-
de nicht aufgefthrt. «guide-bleu.ch»
ist fur Fr. 48.— im Handel oder beim
Verlag Brunner AG, 6011 Kriens, er-
haltlich und kann im Internet bestellt
werden unter: www.guide-bleu.ch
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